
一豪一笑が考案した

Recommended Recipes



※写真はイメージです

・そのまま料理のソースに
・炒め物に入れて甘辛炒め
・お肉や唐揚げの漬け込みタレ
・鶏と卵を炒めて白米の上に盛り、
　そこにソースを回しかけて即席親子丼
・牛肉とソースを炒め煮て、生卵をかけて、
　即席すきやき　即席すきやき

※後述の十五味と合わせると、ピリ辛漬け込み
　タレや、焼肉のタレとしても使えます。

ଠ͹࢘༽ྭ͹一෨

※写真はイメージです

ୱͤ͘র͘؈

材料：
・牛肉（または豚肉）100g
・甘ダレ（弊社製品）20g

作り方：
お肉をフライパンで弱火で炒め、火が通り始めたら
甘ダレを入れて炒め絡めて完成。
玉ねぎなどお好みの野菜を入れる場合は、
タレの量を増量してください。

؃ξϪΝͮ࢘たϪεϒ

Item ᦍᦎ



※写真はイメージです

ड़्Ϗην

材料：
・パスタ�100g
・にΞにく�1ฤ
・ड़्Ԛ��f�g
・ΨリーϔΨイϩ�న量

作り方：
フライパンにΨリーϔΨイϩ、ωンωέを入れて
弱火で೦し、ωンωέが঱げる઴にᣒでたパスタと
ड़्Ԛを入れ、絡めて完成。

※写真はイメージです

・お౮にお好みの量でԚを入れておٷい物
・炒め物の味෉けに使ͮて࿪෫炒め
・炒൩の味෉けに使ͮてダε炒൩
・ᣒでたパスタに࿪えて、ダε෫味パスタ
・お౮にೳい໪で༻かしてラーメン、͑どΞ、
　ો໛のスーϕに
・揚げ物の味෉けに・揚げ物の味෉けに
・肉料理やڗ料理の࿪෫スパイスに

ଠ͹࢘༽ྭ͹一෨

※写真はイメージです

ड़्ண௰͜

材料：
・ਭ�200FF� � ・͟൩�好きな量
・ड़्Ԛ��g

作り方：
お౮200FFに、ड़्Ԛを入れて、そこに͟൩を
入れて完成。好きな۫材を௧Յする場合、
Ԛの௧Յで௒੖してください。
※όリ、わさ;などの༂味もお好みでՅえても
　2.です
※͟൩の量で味がঙしรわるので、味がമい場合※͟൩の量で味がঙしรわるので、味がമい場合
　のड़्Ԛで௒੖してください

※写真はイメージです

ड़्οϡʖύϱ

材料：
・白米�200g� � ・ड़्Ԛ��g
・卵�1ݺ� � � ・৉་�ঙʓ

作り方：
༻き卵、白米を೦したフライパンに入れ、
ड़्Ԛをસରに৾りかけて炒める。
。後に෫味෉けに৉་を回しかけて完成࠹

ड़्Ԛ�ͫし͕�Νͮ࢘たϪεϒ

Item ᦍᦏ



※写真はイメージです

・肉やڗのφρピンήに
・ᣒでたৱ材と࿪えてピリ辛࿪え
・お౮にとかしてピリ辛ダε
・ラーメン、͑どΞ、ો໛のφρピンή
・ϜϦϋーθと合わせてࢭ辛ϜϦϋーθ

※઴述した甘タレと合わせて、ピリ辛漬け込み
　タレや、焼肉のタレにも使えます　タレや、焼肉のタレにも使えます

ଠ͹࢘༽ྭ͹一෨

ॉັޔΝͮ࢘たϪεϒ

Item ᦍᦐ



※写真はイメージです

ΦϑԚΠϐʖζϥ

材料：
・お好みの۫材�100g� � ・Φϑϝソ��f�g
・ΨリーϔΨイϩ��0g

作り方：
ঘೃ、຤はঘさなフライパンに۫材と
ΦϑϝソϘースφを入れて絡め、そこにΨイϩを
入れて弱火で煮込Ξで完成。

※写真はイメージです

ΦϑϝλϏην
材料：
・パスタ�100g� � ・ωンωέ�1ฤ
・ᣒで्�100FFΆど� ・ΨリーϔΨイϩ�న量
・Φϑϝソ�1�f20g

作り方：
ೃに౮を෺かす�Ԛは෈གྷ�
パスタをᣒでているؔに、フライパンで弱火で
ωンωέをいためておく。パスタにまだ਌が
い�でωンωέのߙしなるけど�ているয়ସͮ࢔
フライパンにҢし、ᣒで्とΦϑϝソを入れる。
フライパンで्ـがなくなるまでᣒでたら完成。フライパンで्ـがなくなるまでᣒでたら完成。
かͮたら、௧Յでᣒでߙがໃくなͮてもـ्※�
्を入れてください�

ΦϑϝλΝͮ࢘たϪεϒ

Item ᦍᦑ

※写真はイメージです

・そのまま、またはお好みのߙさに؉めて、
　野菜のυΡρϕソース
・お౮に༻かして、ラーメンやો໛のソースに
・ᣒでたパスタに࿪えて࿪෫Φϑパスタ
・ϜϦϋーθにࠠͧて、ΦϑϜϦϋーθ
・炒め物に入れて、Φϑϝソ炒め
・༻かしたώターに合わせて、ڗղ༽のソース・༻かしたώターに合わせて、ڗղ༽のソース

ଠ͹࢘༽ྭ͹一෨



kind regards

౲
వ
の
൚
ௗ�

֋
൅
ं�

は
ố
৙
に
ৱ
材
と
޴
き
合
ỵ
て

き
ま
し
た
Ồ
こ
の
ౕ
の
௒
味
料
も
味
は
も
ͬ
Θ
Ξ
ố

ৱ
材
を
࠹
୉
ݸ
に
׈
か
す
ࣆ
ố
ӭ
཈
も
ໃ
ମ
に
し
な
い
ࣆ
ố

ৱ
材
を
ໃ
ମ
な
く
使
༽
し�

ৱ
品
ϫ
ス
に
も
߫
ݛ
ड़
པ
る
ࣆ
を

қ
ࣟ
し
て
֋
൅
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
し
た
Ồ

ま
た
൚
ௗ
は
వ
ะ
で
も
ứ
お
ٮ
༹
の
ຮ
ଏ
ౕ
が
୊
Ҳ
Ừ

の
੠
ਈ
で
ਧ
๬
に
ཱི
ỵ
て
お
り
ố
こ
の
ౕ
௒
味
料
も

の
੠
ਈ
で
ਧ
๬
に
ཱི
ỵ
て
お
り
ố
こ
の
ౕ
௒
味
料
も

ࡤ
ࠕ
の
˕
˕
઒
༽�

௒
味
料
で
は
な
く
ố

ứ
こ
の
Ҳ
ຌ
で
な
Ξ
で
も
ड़
པ
る
Ừ
と
い
͑
ố
使
༽
ं
の

方
の
ཤ
ส
੓
に
෍
΋
Γ
͑
な
ঐ
品
に
も
な
ỵ
て
お
り
ま
す
Ồ

味
ố
ӭ
཈
ố
݊
߃
に
ഓ
ྂ
し

を
α
ン
ι
ϕ
φ
に
֋
൅
さ
せ
て
い
た
だ
い
た

こ
の
௒
味
料
で
ố
և
༹
の
ৱ
୐
に
ඔ
味
し
い
঺
ا
と

ৱ
の
݊
߃
を
಩
け
る
ࣆ
が
ड़
པ
ま
し
た
ら
߀
い
に

ଚ
ͣ
ま
す
Ồ

ຌ
ೖ
の
ố
ࣁ
料
に
お
໪
通
し
く
だ
さ
り

੥
に
༙
ೋ
͑
ޜ
࠴
い
ま
し
た
Ồ

ừ
฾
͹
Ѭ
Ν
௔
͓
た
͏
ັ
Ử

ừ
一
৾
Ε
Ͳ
ೖ
ຌ
Ν
״
ͣ
Ζ
Ử


